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1. Antipasto Fantasia
Gemischte kalte Vorspeisenplatte

klein 14,20€ grof8 19,90 €

3. Vitello Tonnato
Kalbsfleisch mit Thunfischcreme

klein 13,50 € grof 17,90€

4. Bruschetta 5,90 €

Zwei gerostete Brotscheiben mit Knoblauch, Tomate & Basilikumpesto
+ Rucola und Parmesan 8,00 €

5. Carpaccio Tipico 16,80 €

Hauchdiinn geschnittenes rohes Rindfleisch + Rucola & Parmesan

6. Caprese 12,80 €

Tomate & Mozzarella mit Basilikumpesto und Olivenél

7. Insalata italia con Gamberoni 14,90 €
Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen in Knoblauch, Gurken, Tomaten, Zwiebeln,
Rucola, Parmesansplitter & Hausdressing

10. Insalata vegetaria 12,90 € *neu
Vegetarischer Salat mit Zwiebeln, Paprika, Gurken, Tomaten, Brokkoli, Mais & Hausdressing

1. Crema di patata con speck croccante 7,90 €
Kartoffelcremesuppe mit knusprigem Speck

12. Crema di Pomodoro 7,20 €

Tomatencremesuppe

13. Gamberetti 13,90 €

Gebratene Garnelen in Knoblauchsauce & Beilagensalat

Zu unseren Vorspeisen, Suppen und Salaten servieren wir lhnen
selbstgebackenes Baguettebrot.
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14. Spaghetti aglio olio e pepperoncino 12,90 €
Spaghetti mit Olivenél, gerostetem Knoblauch & scharfer Peperoni

15. Spaghetti al Ragu 14,90 €

Spaghetti an Tomaten- Fleisch- Sauce

15a. Fettuccine La Cascina 17,90 €
Dinne Bandnudeln mit plattiertem Schweinefilet & Rucola -Pesto

16. Spaghetti Cabonara 14,90 €
Spaghetti mit Eigelb und Pancetta & Parmesan

17. Tortellini panna e prosciutto 15,90 €
Frische Tortellini mit Kochschinken- Sahne Sauce

18. Fettuccine alfredo 13,90€ *neu
Diinne Bandnudeln in Butter & Parmesan

19. Fettucine al salmone 16,90 €
Diinne Bandnudeln an Lachs Sahne-Tomatensauce

20. Fettucine Napoli con Gamberoni 18,90 €
Dinne Bandnudeln mit Garnelen, Knoblauch, Gemiise & Weiliwein- Napolisauce

2I. Rigatoni arabbiata 13,90 €

Rigatoni an scharfer Tomatensauce mit Knoblauch & Olive

22. Lasagne La Casscina 15,90 € *neu
Pasta geschichtet mit Brokkoli, Paprika, Hirtenkase, Knoblauch & Kase

23. Lasagna al Ragu 14,90 € "neu

Pasta geschichtet mit Fleischsauce & Kase uberbacken
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31 Pizza Frutti di mare 14,70 € *neu
Tomatensauce, Kase, Knoblauch & Meeresfriichte

32. Pizza Antipasto 14,90 €

Tomatensauce, Kase & frischem Gemiise

34. Pizza Spinaci 14,50 € *neu

Tomatensauce, Kase, Knoblauch, Spinat & Hirtenkase

35. Pizza tonno e cipolla 14,50 €

Tomatensauce, Kase, Thunfisch & Zwiebeln

J36. Pizza salsiccia piccante e mais 13,40 €
Tomatensauce, Kise, Salsiccia (scharfe Salami) & Mais

37. Pizza salmone e rucola 15,50 €
Tomatensauce, Kase, Knoblauch, Lachs & Rucola

38. Pizza prosciutto Parma e Parmigiano e rucola 17,90 €
Tomatensauce, Kase, Parmaschinken, Parmesan & Rucola

39. Pizza Romeo 16,50 € *neu

Tomatensauce, Kase, Salami, Paprika, Zwiebeln, Oliven

42. Pizza capriciosa 15,90 €

Tomatensauce, Kase, Oliven, Schinken, Artischocken, Paprika

Alle Pizzen enthalten Tomatensauce und Kase und sind ca. 30cm grof3
Grundpizza Margherita 9,50 €

Jede weitere Zutat 170 €
Ausgenommen Salami, Schinken, Salsiccia 220 €
Weitere Zutat wie Parma, Thunfisch, Lachs 350 €

Meeresfrichte, Parmesan
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44. Bistecca alla griglia 21,90 €

Deutsche Farse Rumpsteak vom Grill mit selbstgemachter Krauterbutter

45. Scaloppine 18,90 €

Schweinefilet mit Zitronen oder Champignon - Sahnesauce

46. Filetto alla griglia 24,90 €

Deutsche Farse Rinderfilet vom Grill mit selbstgemachter Krauterbutter

49. Petto di Pollo alla Griglia 16,90 € *neu

Saftiges Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Zitronen oder Champignon - Sahnesauce

50. Saltimbocca alla romana 22,90 €

Kalbsschnitzel (Deutsche Herkunft) mit Parmaschinken an Butter-Salbeisauce

51. Fegato di vitello burro e salvia 21,90 €
Kalbsleber (Deutsche Herkunft) an Butter- & Salbeisauce

Fisch

54. Filetti di salmone alla piastra 18,90 €
Norwegischer Lachsfilet vom Grill mit frischer Zitrone

55. Gamberoni 29,90€/Person *neu___
zum Sattessen ab 2 Personen mit Reservierung

Garnelen mit geréstetem Knoblauchbaguettebrot, mediterranem Salat, dazu Pommes
und Saucen.

Wahlen Sie Ihre Beilage frei aus der Beilagen Seite und kombinieren Sie Ihr Gericht
nach lhrem Geschmack.




NUR MITTWOCH
UND DONNERSTAG

MIT RESERVIERUNG




Beilagenauswahl CALJ?IM

Parmesan 3,30 €

Brotkorb 360 €

Gebratene Champignons 360 €
Geschmorte Zwiebeln 360 €
Grillgemise 4,00 €
Saisonales Gemtise 4,00 €
Pommes 4,00 €
Rosmarinkartoffeln 4,00 €

Reis Pomodoro 4,00 €
Selbstgemachte Kartoffelspalten 4,50 €
Gestampfte Kartoffeln mit Triiffelol 4,90 €

Kleiner gemischter Salat + Hausdressing 5,30 €

Saucen

Ketchup/Mayonaisse 150 €
Sauerrahm 200 €
Cocktailsauce 200 €
Joghurt/Krduter/Knoblauchsauce 200 €
Triffelmayo 250 €

Fur die kleinen
Gaslte

24. Chicken Nuggets di Cenerentola
5 Chicken Nuggets mit Pommes Frites Ketchup oder Mayo
mit Nuggets 5,90 € ohne 4,50€

24a. Mini Pizza Margherita 5,00€ *neu

Tomatensauce, Kase

26. Penne Napoli 5,90 € *neu

Nudeln an Tomatensauce

27. Penne al Ragu 6,90 € "neu

Nudeln an Tomaten- Fleisch- Sauce
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Tiramisu 7,50 €

Feines italienisches Dessert im Schichtstil, nach Art des Hauses, mit Marsala und
ohne Ei.

Panna Cotta 6,90 €

Feine Panna Cotta: sahniges italienisches Dessert mit Vanille, auf Basis von Sahne,
Zucker und Gelatine.

Mousse au Chocolat 6,90 €

franzésisch fiir ,Schokoladenschaum*auch ,Schokoladen Mus*) ist eine klassische franzésische
Nachspeise.

Zabaione 8,20 € mit 1 Kugel Vanille 9,90 €

Klassische italienische Weinschaumcreme aus frisch aufgeschlagene Eier und Marsala

Tartufo nero oder Cassata Siciliana 7,50 €
ltalienische Eisspezialitaten. Tartufo, die den Triiffelpralinen nachempfunden ist
Eine Schokoladenkugel mit einem Vanillekern. Cassata besteht aus 3 Eissorten und
kandierten Frichten.

Unser beliebtes "Terzetto" 10,90 €
Tiramisu, Panna Cotta und Mousse au Chocolat

Kugel Eis 2,50 €

Eissorten: Schokolade, Vanille, Erdbeere

Fur viele unserer Desserts verwenden wir Obst aus eigenem Anbau. Je nach
Saison entstehen daraus besondere hausgemachte Kreationen - im Sommer zum
Beispiel Brombeer-Tiramisu oder Eissorten aus eigener Herstellung wie
Walnuss-, Heidelbeer- oder Brombeereis. So garantieren wir frische Zutaten,
natirlichen Geschmack und echte Handarbeit.

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!




